CANTINE

PARADISO

PucrLia, ITALIA

1954

Puglia IGP Primitivo

Zona di produzione: Agro di Cerignola

Vitigno: Primitivo

Epoca di vendemmia: Ultima settimana di agosto
Natura del terreno: Calcareo-argilloso

Sistema di allevamento: Guyot

Caratteristiche organolettiche: Rosso rubino impenetrabile,
con riflessi granati. Naso abbastanza intenso e complesso.
Frutta rossa sotto spirito, prugne secche e marasca, mirto.
Floreale e sentori speziati di chiodi di garofano. In bocca &
intenso, pieno, tannini presenti ma addomesticati, buona
spalla acida equilibrata con le morbidezze. Fin di bocca etereo
e persistente. Vino pronto di buona longevité.

Abbinamento gastronomico: Pasta condita con sughi saporiti,
carne grigliata e formaggi stagionati.

Production area: Countryside around Cerignola

Grape variety: Primitivo

Harvest period: Last week of August

Soil type: Clayey-limestone

Training system: Guyot

Sensory characteristics: Ruby red impenetfable, with garnet
reflections. Nose quite intense and complex. Red fruits,
dried plums and marasca, myrtle. Floral and spicy smells of
cloves. In the mouth is intense, full, tannins are present but

PUGLIA domesticated, good acidity balanced with smoothness.
PRIMITIVO Persistent in the end; wine ready for good longevity.

VENDEMMIA 2019

Food pairings: Pasta with tasty sauces, grilled meat and
mature cheeses.

La storia di Cantine Paradiso inizia
nel 1954 con mio nonno Angelo,
un contadino come i tanti che, ne
dopoguerra, lavoravano per le ca
della Puglia. Si svegliava di notte ¢, nel
buio del primo mattino, iniziava una
a di fatica che si concludeva al
el sole. Si sposo giovane, ebbe
igli e con il loro aiuto realizzo il
: una cantina. Dopo sessantannt
re generazioni, presento a Voi la
celebrazione di questa storia, una storia
di famiglia fatta di sogno e dedizione
ANGELO PARADISO
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